
スタッフおすすめの“生牡蠣アレンジ”
生牡蠣だけでも食べ方が色 !々スタッフおすすめの“生牡蠣アレンジ”10種類をご
用意しております（一部追加料金あり）。お試ししたい方はスタッフにお声掛けください！

レモン汁 / カットレモン8個（¥55税込） /  タバスコ＋黒コショウ / 
レモンオイル / ごま油＋塩 / ワサビ醤油（¥33税込） / 柚子胡椒（¥33税込）
レモンシャーベット（¥220税込） / バターバケット2P（¥385税込） / 
ウィスキー（¥715税込）

※イラストはイメージです。

選べる2コース
スタンダード プレミアム

スタンダード
食べ放題

¥5,480（税込¥6,028）
90分制 ６０分ラストオーダー

120分制 9０分ラストオーダー

人気の牡蠣料理をまんべんなく！

素焼き

ウニと牡蠣醤油の
焼き牡蠣

カキフライ

牡蠣スープ

ワイン蒸し

ガーリックバターと
香草パン粉の焼き牡蠣※産地銘柄は当店指定のものとなります。

生牡蠣

プレミアム食べ放題
¥5,980（税込¥6,578）

120分制！
長時間&プレミアムメニューの豪華版！

※産地銘柄は当店指定のものとなります。

生牡蠣

イクラとジンジャーレモンソースの
オイスターカクテル

魚介とトマトドレッシングの
オイスターカクテル

カキフライ ワイン蒸し

素焼き

アボカドとサルサソースの
焼き牡蠣

ウニと牡蠣醤油の
焼き牡蠣

オマールソースとアスパラの
焼き牡蠣

ガーリックバターと
香草パン粉の焼き牡蠣

牡蠣スープ

ローストビーフとわさびの
オイスタ－カクテル

ポルチーニとチーズソースの
焼き牡蠣

アレルギー表示： 卵 乳製品 小麦 落花生 そば エビ カニ 写真は全てイメージです。

上記期間の平日ディナータイム限定!

日頃からの感謝を込めて!専門店ならではハイクオリティな牡蠣を
存分にご堪能いただける二つのコースの食べ放題をご用意しました!

 10/17火～10/31火

ご利用の2日前までにご予約ください!
※入荷の遅れや品薄になる場合など、急遽、本企画が
中止になる場合もございます。
※産地銘柄は当店指定のものとなります。
※受付時間帯は店舗により異なります。

WEB予約はこちら要予約
■開催店舗
ガンボ＆オイスターバー 新宿ルミネ店／エイス シー オイスターバー 銀座コリドー店／
エイス シー オイスターバー 渋谷ヒカリエ店／ガンボ＆オイスターバー池袋東口店／
オイスターテーブル 上野さくらテラス店／エイス シー オイスターバー パルコヤ上野店／
キンカウーカ グリル&オイスターバー横浜ベイクォーター店／
オイスタープレート ラゾーナ川崎店／エイス シー オイスターバー 水戸京成店／
オイスタールーム 名古屋ラシック店／ガンボ＆オイスターバーなんばパークス店／
エイス シー オイスターバー ミント神戸店／オイスタールーム 梅田ハービスエント店

生牡蠣食べ放題
早割特典

17時～17時30分迄の
ご予約で

¥500
OFF!

※10/21（土）・22（日）・28（土）・29（日）の開催はございません。
※ガンボ&オイスターバー池袋東口店は10/23（月）・30（月）の開催はございません。


