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アンチョビバターの焼き牡蠣 ○ ○ ○

ガーリックソースと香草パン粉の焼き牡蠣 ○ ○ ○

オイスターロックフェラー　～オランデーズソースとホウレン草～ ○ ○ ○ ○

ウニと牡蠣醤油の焼き牡蠣 ○ ○

トマトガーリックソースと香草の焼き牡蠣

トリュフソースのカルボナーラ風焼き牡蠣 ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

焼き牡蠣3種盛り合わせ ○ ○ ○ ○ ○ ○

焼き牡蠣全種盛り合わせ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

カキフライ　2p ○ ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣の素焼き　2p

牡蠣のバターソテー　2p ○ ○

牡蠣のバターソテー　～ローストビーフのトリュフソース～　2p ○ ○ ○ ○

牡蠣のバターソテー　～アンチョビムースとイクラ添え～　2p ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣のワイン蒸し　2p

牡蠣のオマールソース蒸し　2p ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣のレモンクリーム蒸し　2p ○ ○ ○

牡蠣の揚げだし　～すだちおろし～　2p ○ ○ ○

ホットオイスタープレート　 2P ○ ○ ○ ○ ○ ○

シラスのクロスティーニ ○ ○ ○

燻製チーズのポテトサラダ　半熟卵とたっぷりチーズかけ ○ ○ ○ ○ ○ ○

海老のカクテル　２尾 ○ ○ ○

タコとトマト　～だしレモンソース～ ○ ○ ○

スモークサーモンと彩り野菜のカルパッチョ ○ ○ ○ ○ ○ ○

鮮魚のカルパッチョ　～キャロットラペと柚子ソース～ ○ ○ ○

冷製ローストビーフ　レモンクリームとトリュフソース ○ ○ ○ ○ ○ ○
シーフード前菜の盛り合わせ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

フライドポテト　トリュフの香り ○ ○ ○

あおさのゼッポリーネ ○

インカの目覚めのフライ　～パルメザンチーズと黒胡椒～ ○

紅ズワイ蟹クリームのフレンチトースト ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

コウイカとマッシュルームのフリット ○ ○ ○ ○ ○ ○

フィッシュ＆チップス ○ ○ ○ ○ ○ ○

ムール貝のワイン蒸し　～ハーブとレモンの香り～ ○

牡蠣とチーズのクリームグラタン ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣と九条葱のアヒージョ ○ ○ ○ ○

シーフードのグリル盛り合わせ ○ ○ ○ ○ ○ ○

たっぷりチーズのグリーンサラダ　～レモンのドレッシング～ ○

トマトとマスカルポーネのカプレーゼ風 ○ ○ ○ ○ ○ ○

スモークサーモンとアボカドワカモレのサラダ ○ ○ ○ ○ ○ ○

クラブケーキサラダ　～カルボナーラ仕立て～ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

絶品ニューイングランドクラムチャウダー ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○ ○

ウニバタートースト ○ ○ ○

パン ○ ○

たっぷりチーズのボロネーゼパスタ　R ○ ○ ○ ○ ○ ○

たっぷりチーズのボロネーゼパスタ　L ○ ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣とホウレン草のレモンクリームパスタ　R ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣とホウレン草のレモンクリームパスタ　L ○ ○ ○ ○ ○

トリュフ香るたっぷりチーズのパスタ　R ○ ○ ○ ○ ○ ○

トリュフ香るたっぷりチーズのパスタ　L ○ ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣とカニミソのトマトクリームパスタ　R ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣とカニミソのトマトクリームパスタ　L ○ ○ ○ ○ ○

ウニと九条葱のペペロンチーノ　～カラスミかけ～　R ○ ○ ○ ○ ○

ウニと九条葱のペペロンチーノ　～カラスミかけ～　L ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣とほうれん草のオマールクリームソースパスタ　R ○ ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣とほうれん草のオマールクリームソースパスタ　L ○ ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣とウニクリームのリゾット　Ｒ ○ ○ ○ ○ ○

牡蠣とウニクリームのリゾット　L ○ ○ ○ ○ ○

紅ズワイ蟹のガーリックトマトリゾット Ｒ ○ ○ ○ ○ ○ ○

紅ズワイ蟹のガーリックトマトリゾット　L ○ ○ ○ ○ ○ ○

チーズのムースと果実のソース ○ ○ ○ ○ ○

フォンダンショコラ ○ ○ ○ ○ ○ ○

本日のシャーベット　※提供種類によって異なる
本日のアイスクリーム　※提供種類によって異なる ○ ○
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生ビール

ノンアルコールビール

8TH SEA OYSTER STOUT

ハイボール

サングリア（赤 or 白）

サングリア　デキャンタ（赤 or 白）

レモンサワー

グレープフルーツサワー

梅サワー

柚子サワー

シーバスリーガル

ジャックダニエル

ボウモア１２年

富士

麦焼酎

芋焼酎

濃醇梅酒

キール

キティ

スプリッツァー

オペレーター

ミモザ 〇

キールロワイヤル

カシスオレンジ 〇

カシスソーダ

カシスウーロン

カンパリソーダ

カンパリオレンジ 〇

スプモーニ

ジントニック

ジンバック

ジンライム

ジンリッキー

ピーチウーロン 〇

ファジーネーブル 〇

ピーチソーダ 〇

ディタトニック

チャイナブルー

ラムコーク

モスコミュール

スクリュードライバー 〇

ウォッカソーダ

ウォッカトニック

テキーラトニック

テキーラサンライズ 〇

シャーリーテンプル

バージン・ブリーズ

サラトガ・クーラー

フルーツパンチ 〇

レモンスカッシュ

ゆずコーラ

コカ・コーラ

オレンジジュース 〇

グレープフルーツジュース

パイナップルジュース

グランベリージュース

ジンジャーエール

トニックウォーター

ペリエ

コーヒー

紅茶

エスプレッソ

ウーロン茶
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